SCHEDA TECNICA

relogcare

PRODOTTO BRIOCHES VUOTA

IMMAGINE

PROVENIENZA ITALIA

PRODUTTORE PASTICCERIA MELOGRANO SRL

DESCRIZIONE MORBIDISSIMO E SOFFICE DI PASTA LIEVITATA SFOGLIATA A BASE DI TUORLI E
BURRO. IL PIU CLASSICO DEI LIEVITATI DA COLAZIONE IN TUTTA LA SUA SEMPLICE
BONTA, ARRICCHITA DALLA SOLA GRANELLA DI ZUCCHERO.

INGREDIENTI pastone brioches (farina di FRUMENTO tipo 00, acqua, zucchero semolato
bianco, tuorlo D’UOVO, lievito madre (farina di GRANO duro, acqua), BURRO,
pasta arance (arance, saccarosio, zucchero invertito 70%), sale, zucchero invertito
70%, lievito di birra compresso, miele), BURRO incasso (BURRO, zucchero
semolato bianco, farina di FRUMENTO tipo 00)), UOVO intero pastorizzato.

ALLERGENI PER GLI ALLERGENI VEDI INGREDIENTI IN GRASSETTO E SOTTOLINEATI. PUO
CONTENERE TRACCE DI: Sedano, Crostacei, Uova, Pesce, Glutine, Latte,
Molluschi, Senape, Frutti a guscio / Noci, Arachidi, Semi di sesamo, Soia, Anidride
solfosa / Solfiti.

VALORI ENERGETICI VALORI MEDI PER 100g

GRASSI 5.20g
DI CUI: -ACIDI GRASSI SATURI 2.41g
CARBOIDRATI 55.44g
DI CUI: -ZUCCHERI 10.68g
PROTEINE 7.728
SALE 0.31g
CONSERVAZIONE E TEMPERATURA AMBIENTE, IL GIORNO STESSO DELL’ACQUISTO
DURATA
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