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MELOGRANO  

LISTA INGREDIENTI 

 

PRODOTTO INTRECCIO D’AUTUNNO 

IMMAGINE 

 
INGREDIENTI pastone brioches (farina di FRUMENTO tipo 00, acqua, zucchero semolato 

bianco, tuorlo D’UOVO, lievito madre (farina di GRANO duro, acqua), BURRO, 
pasta arance (arance, saccarosio, zucchero invertito 70%), sale, zucchero 
invertito 70%, lievito di birra compresso, miele), sfogliatura (BURRO, zucchero 
semolato bianco, farina di FRUMENTO tipo 00)), pasta sfoglia (farina di 
FRUMENTO tipo 00, acqua, sale, malto d’ORZO, BURRO), marmellata albicocca 
(purea di albicocca (51%), sciroppo di glucosio, fruttosio, zucchero, agente 
gelificante, E440(i), acidificante: E330, purea di frutta, aroma regolatore di 
acidità : E333 (iii), conservante : E202, acqua.), UOVO intero pastorizzato, 
granella di PISTACCHIO, PISTACCHI, NOCCIOLE, MANDORLE, amarena. 

ALLERGENI PER GLI ALLERGENI VEDI INGREDIENTI IN GRASSETTO E SOTTOLINEATI. PUO 
CONTENERE TRACCE DI: Sedano, Crostacei, Uova, Pesce, Glutine, Latte, 
Molluschi, Senape, Frutti a guscio / Noci, Arachidi, Semi di sesamo, Soia, 
Anidride solfosa / Solfiti. 

CONSERVAZIONE E 
DURATA 

TEMPERATURA AMBIENTE, IL GIORNO STESSO DELL’ACQUISTO 
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