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GELATO FRUTTI DI BOSCO E 

CIOCCOLATO

sciroppo frutta: (acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, trealosio: (trealosio, fruttosio), destrosio, inulina, 

gomma tara, fibra vegetale, maltodestrina, gomma guar)., purea misto frutti di bosco:mirtillo, mora , ribes 

rosso, fragola lampone, zucchero, acqua, gocce di cioccolato fondente: (pasta di cacao; zucchero; destrosio; 

emulsionante: lecitina di SOIA)

INGREDIENTI

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100 g di PRODOTTO EDIBILE

166,19 kcalEnergia:

473,75 kJEnergia:

22,43 gCarboidrati:

19,49 g    Zuccheri:

4,38 gGrassi:

1,59 g    Grassi saturi:

0,63 gProteine:

0 gSale:

MODALITA' DI CONSERVAZIONE- 18° DA CONSUMARSI ENTRO 30 GIORNI

Tipologia Presente Assente Cross-

contamination
Glutine X

Crostacei e derivati X

Uova e derivati X

Pesce e derivati X

Arachidi e derivati X

Soia e derivati X

Latte e derivati X

Frutta a guscio e derivati X

Sedano e derivati X

Senape e derivati X

Semi di sesamo e derivati X

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 

mg/l espressi come SO2

X

Lupino e derivati X

Molluschi e derivati X

**vedere Allegato || Regolamento (UE) n. 1169/2011 e successive modifiche.

ALLERGENI


